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PEYRES NOBLES / CUVEE ORGANIQUE
AOP Corbieres rouge BIO

Fruité, leger, souple

Origine Géographique :
Parcelles situées sur les coteaux du versant Sud de la montagne d'’ALARIC
dans le terroirde Lagrasse.

Terroir:
Solargilo-calcaire, TerraRossa

Conduite duvignoble:
- Agriculture biologique
- Confusion sexuelle pour supprimer l'utilisation d'insecticides

Vinification & Elevage:

- Macération carbonique pour le Carignan et le mourvedre / Cuvaison de 8
ailijours

- Cuvaison traditionnelle de 12 a 15 jours Grenache et la syrah/

- Maitrise des tempeératures pendant la fermentation

- Assemblage des le mois de février

- Mise en bouteille au printemps

Cépages:
Carignan 40%, Syrah 35%, Grenache 15%, Mourvedre 10%

Dégustation:

Robe profonde et éclatante aux reflets violets. Le nez, intense, évoque les
petits fruits rouges (myrtille et cerise noire) et la garrigue. La bouche est
fruitee et expressive avec dejolis tanins et des aromes de fruits noirs.

Unvin fruité, legeret souple.

S'accorde avec une pizza, tapas, un apéritif. Se deguste entre 16°C et 18°C.
Garde:2a3ans
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